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DESCRIPTION

Réduisez le temps de cuisson grace au préchauffage rapide et réglez votre four a distance avec Home
Connect.

air pulsé Eco: 100 % d'air chaud, 30 % d'énergie en moins

Pour tous ceux qui veulent utiliser de I'air pulsé en économisant de I'énergie : le mode air pulsé Eco novateur
de Siemens est non seulement 30 % plus économique que la valeur maximale autorisée pour un produit en
classe A, mais il garantit également une cuisson parfaite. Pizza surgelée, gateau ou lasagne, peu importe, le
mode air pulsé Eco avec controle précis de la température a été concu pour systématiqguement économiser de
I'énergie lors de la cuisson a I'air pulsé sur un niveau.

SPECIFICATIONS
Caractéristiques du four Caractéristiques physiques
Convection sole Couleur Noir
Convection sole et Hauteur 59.5
volte Hauteur de niche 58,5 -59,5
Convection vo(te (minimum)
Fonction de grill Largeur 590.4
Fonction de Largeur de niche 56 - 56,8

L'information ci-dessus est uniquement informatif/indicatif et sous réserve de modifications
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préchauffage
Fonction
décongélation
Fonction pizza
Modes de cuisson
Programme de
régénération
Programme garder le
programme au chaud
Programme
Lentement
Programme pour
levée de pate
Programme Sec

Commande

Commande via I'appli
Contréle a distance
Programmes
automatiques
Utilisation

Entretien & Nettoyage

Nettoyer le four
Programma
détartrage

Sécurité

Sécurité enfant

15

Boutons poussoirs et
tournant

Nettoyage a la main

(minimum)

Murs matériels a Email
l'intérieur

Profondeur de niche ( 55
minimum )

Puissance de 3600
raccordement

Consommation d'énergie

Classe énergétique A+
Consommation 0,69
électrique par air

chaud

Consommation 0,87

électrique par cyclys
(conventionnel )

Général

Capacité du four 71
Contenu du réservoir 1
aeau

Four compact 60

Multifonction Air
pulsé, Vapeur, Grill,
Chaleur de sole,
Chaleur par le haut

Type de cuisson

L'information ci-dessus est uniquement informatif/indicatif et sous réserve de modifications
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