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Prix
conseillé: €
1.299,00

DESCRIPTION

Délai de livraison 1 a 8 jours ouvrables.
Four a vapeur Electrolux EOC8P39WZ

Le capteur alimentaire pour four Electrolux EOC8P39WZ permet de surveiller la cuisson en mesurant la
température au centre des aliments. Il vous avertira lorsque les aliments seront cuits a la température
souhaitée et arrétera la cuisson.

Le capteur alimentaire pour four Electrolux EOC8P39WZ permet de surveiller la cuisson en mesurant la
température au centre des aliments. Il vous avertira lorsque les aliments seront cuits a la température
souhaitée et arrétera la cuisson.

INFORMATIONFour combiné a vapeur cm. 60 - noir - EOC8P39WZ - ELECTROLUX

Caractéristiques

Four encastrable

Four a vapeur multifonctionnel

Fonctions de cuisson : résistance inférieure, gril, gril + résistance inférieure, éclairage du four, résistance
circulaire + résistance inférieure, résistance circulaire + ventilateur, résistance circulaire + ventilateur
(humide), ventilateur + gril, ventilateur + grill + résistance inférieure, ventilateur + résistance circulaire
(cuisson basse température), ventilateur + résistance circulaire + résistance inférieure, ventilateur +
résistance circulaire + vapeur

Option de réchauffement rapide

Sonde de cuisson

L'information ci-dessus est uniquement informatif/indicatif et sous réserve de modifications
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Proposition automatique de température

Comprend des recettes

Programmes automatiques adaptés au poids des aliments

Enregistre les parametres fréquemment utilisés

Verrouillage de sécurité du panneau de commande : une sécurité enfants empéche I'appareil d'étre allumé
accidentellement.

Plagues fournies avec le four : 1 lechefrite émaillée grise, 1 lechefrite émaillée grise

Performance
Dimensions intérieures nettes, I: 72
Niveau sonore, dB(A): 45

Installation

Dimensions d'installation : 600x560x550
Couleur noir

Fusible requis : 16

Actifs

Classe énergétique recommandée : A

Puissance en veille Electrique - Four supérieur : 0,99
Charge connectée maximale, W : 3380

Autre
Tension, V : 220-240

Accessoires non inclus
Dalle en pierre de sel : E2SLT

L'intérieur moelleux et le couvercle croustillant sont assurés par la fonction SteamCrisp

Dites adieu a la cuisine traditionnelle et découvrez la fonction SteamCrisp. Idéal pour la patisserie, il combine
vapeur et chaleur conventionnelle pour une cuisson douce, permettant aux plats de ne jamais se dessécher. Le
golt et la texture sont rehaussés par la vapeur.

Nettoyage pyrolytique pour une clarté durable

Garder votre four brillant grace a la nouvelle fonction de nettoyage pyrolytique n'est plus difficile. Le systeme
de nettoyage chauffe le four a une température qui transforme les restes en cendres. Il suffit de nettoyer le
fond. La péche appartient au passé.

Cuisson précise avec un capteur alimentaire

Avec l'aide d'un capteur alimentaire, vous obtiendrez d'excellents résultats a chaque fois. Celui-ci permet de
suivre la cuisson en mesurant la température au centre des aliments. Il vous avertira lorsque les aliments
seront cuits a la température souhaitée et arrétera la cuisson.

Smart Kitchen : une aide culinaire personnalisée et pratique

L'information ci-dessus est uniquement informatif/indicatif et sous réserve de modifications
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Avec I'application My Electrolux Kitchen vous pouvez controler votre four a distance, retrouver nos partenaires
et obtenir une aide sur mesure. Enrichissez votre expérience Smart Kitchen d’une maniére pratique et simple.

SPECIFICATIONS
Caractéristiques du four Caractéristiques physiques
Boulangerie/Patisserie Couleur Noir
Convection sole Hauteur 60
Convection sole et Largeur 60
volte Profondeur 56

Convection volte
Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction
décongélation
Fonction pizza

Modes de cuisson 1
Programme de
régénération
Programme garder le
programme au chaud
Programme
Lentement
Programme pour
levée de pate
Programme Sec
Programme Sous-vide

Commande Confort
Commande via l'appli ® Fermeture douce
Controle a distance ®”

Programmes 1

automatiques

Consommation d'énergie Entretien & Nettoyage

Classe énergétique A Programma

L'information ci-dessus est uniquement informatif/indicatif et sous réserve de modifications
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Consommation 0.99 détartrage
électrique par cyclys
(conventionnel )

équipement Général
Sonde de Capacité du four 72
température centrale Type de cuisson Grill, HotAir Steam
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