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Prix
conseillé: €
899,00

DESCRIPTION

Détails du produit
Il est temps d'explorer la puissance de la vapeur avec le four 700 SteamCrisp®. Ce four apporte de l'humidité
au processus de cuisson, ce qui signifie que les aliments cuisent à des températures plus basses et présentent
moins de risques de dessèchement. Des croûtes dorées et croustillantes et un contenu juteux sont prêts.

Tendre à l'intérieur, croustillant à l'extérieur avec SteamCrisp
Dites adieu à la cuisson régulière et dites bonjour à SteamCrisp, parfait pour la pâtisserie et les grillades. La
fonction combine la vapeur et la chaleur traditionnelle pour cuire les aliments en douceur. Ainsi, les plats ne se
dessèchent pas et le goût et la texture sont améliorés par la vapeur.

Nettoyage facile avec AquaClean
Le nettoyage après la cuisson ne doit pas être fastidieux : notre four nettoie à la vapeur. AquaClean évapore
l'eau du fond du four et la vapeur libère les graisses tenaces et les résidus alimentaires déposés sur les
surfaces. De cette façon, vous pouvez facilement obtenir une propreté naturelle.

Paramètres précis avec notre minuterie à affichage LED
Notre minuterie à affichage LED facilite le suivi de votre plat. Définissez des temps de cuisson précis et
surveillez les aliments pendant la cuisson grâce au capteur alimentaire. L'option de commande pratique vous
permet de concentrer toute votre attention sur la libération de votre créativité culinaire.

Cuisson rapide, efficace et uniforme
Le système de cuisson uniforme fait circuler la chaleur dans le four, garantissant que les aliments sont cuits de
manière à ce qu'il ne soit pas nécessaire de retourner le plat. Notre technologie permet à votre four de
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chauffer plus rapidement, ce qui vous permet d'économiser du temps et de l'énergie.

Cuisson sur plusieurs niveaux - uniformité parfaite
Profitez d'une cuisine uniforme grâce à la cuisson à plusieurs niveaux. Un radiateur circulaire supplémentaire
vous permet de cuisiner uniformément sur deux niveaux. Idéal pour préparer des biscuits glacés et des tartes
luxueuses.

SPÉCIFICATIONS

Caractéristiques du four

Boulangerie/Pâtisserie
Convection sole
Convection sole et
voûte
Convection voûte
Fonction de grill
Fonction de
préchauffage
Fonction
décongélation
Fonction pizza
Modes de cuisson 1
Programme de
régénération

optional

Programme garder le
programme au chaud
Programme
Lentement
Programme pour
levée de pâte
Programme Sec
Programme Sous-vide

Caractéristiques physiques

Couleur Noir
Hauteur 59.4
Largeur 59.6
Profondeur 56.9

Commande

Commande via l'appli
Contrôle à distance
Programmes
automatiques

1

Confort

Fermeture douce
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Consommation d'énergie

Classe énergétique A
Consommation
électrique par air
chaud

0.81

Consommation
électrique par cyclys
(conventionnel )

0.93

Entretien & Nettoyage

Programma
détartrage

Général

Capacité du four 72
Type de cuisson HotAir Steam

Sécurité

Sécurité enfant
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